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Les ingrédients

Pain d’épices

Sorbet aux Anis de Flaoigny
Creme de cassis

Plaisir glacé a UAnis

La préeparation
Chemiser une terrine de papier sulfurisé. Juste avant de servir, démouler,
enlever le papier sulfurisé et découper

la glace en tranches. Disposer sur un plat
de service et déguster.

Faire un lit de pain d’épices.

Imbiber le pain d’épices de creme
de cassis.

Garnir de sorbet aux Anis de Flavigny.
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vous reste, et déposer dans le congélateur
pour la nuit.

ASTUCE DU CHEF

Pour un dessert sans alcool,
VOUS pouvez remplacer

la créme de cassis par

un nectar de cassis de chez
Nectars de Bourgogne.
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